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PROCEDE ET PIECES DE TRANSFERT MOLECULAIRE VERS UN LIQUIDE COMME DU VIN, D'ELEMENTS 
ENTRANT DANS LA COMPOSITION D'UN SOLIDE, COMME LE BOIS. 

tL'invention concerne un proceed de transfert mol6cu- 
_! vers un liquide d'elements entrant dans la composition 
d'au moins une esp&ce solide, comme le bois, servant habi- 
tuellement de contenant pour ce meme liquide en vue 
d'ameliorer par exemple le gout, I'olfaction ou encore le 
vieillissement dudit liquide remarquable en ce que I'on im- 
merge ou on trempe totalement ou partiellement dans le li- 
quide (2) qui est stocke dans un conteneur (1 ) de forme et 
en un materiau quelconques, au moins une piece (3) de 
TespSce soiide dont la forme et les dimensions sont telles 
que la surface de la piece (3) au contact avec le liquide (2) 
soit au moins 6quivalente a la surface interne en contact 
avec la meme quantity de liquide (2) d'un contenant fabri- 
qu6 dans la meme esp&ce solide. 

L'invention concerne egalement des pieces de forme et 
de dimensions susceptibles d'optimiser le procede et leur 
application a la conservation et au vieillissement du vin de 
la meme manure qu'en fut de chene. 
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PROCEDE ET PIECES DE TRANSFERT MOLECULAI RE VERS UN LIQUIDE 
COMME DU VIN, D 1 ELEMENTS ENTRANT DANS LA COMPOSITION D 1 UN 

SOLIDE, COMME LE BOIS 

La presente invention concerne un procede pour faire 
passer dans un liquide quelconque des elements particuliers 
entrant dans la composition de certains solides naturels 
comme du bois. 

5 Le procede est notamment utilisable pour la 

conservation et le vieillissement des alcools ; a cet 
egard, on connait depuis l'antiquite l'apport aux liquides 
tels que les vins et les alcools de certaines essences de 
bois comme le chene ou le chataignier tres utilis£es pour 

10 la fabrication des douves ou des douelles, des tonneaux ou 
des futailles afin d'ameliorer le gout, 1' olfaction ou 
encore la duree de vie ou le vieillissement de ces liquides 
en leur dormant une typicite particulierement recherchee 
par les amateurs et const ituant en tout cas, un argument de 

15 vente tres serieux. 

On sait en effet aujourd'hui que le vin stocke par 
exemple, dans un fut, une cuve, un foudre ou un tonneau en 
bois regoit en supplement ou en complement de la part du 
bois composant ce recipient , des molecules gustatives, 

20 olfactives ou chimiques qui entrent dans sa composition ; 
c'est par contact du liquide immobile avec la surface 
interne de ce recipient que cette transmission s 1 opere 
lentement . 

On sait encore depuis longtemps que cet apport 
25 d* elements moleculaires est proportionnel au rapport de la 
surface de contact entre le liquide et le bois sur le 
volume du liquide dans le recipient et ce, pour un temps 
donne de contact entre le bois et le liquide ; plus ce 
rapport est grand, plus 1 1 echange entre le bois et le 
30 liquide, le vin, par exemple sera rapide. 

En s ! appuyant sur 1 1 exemple caracteristique du vin, 
on sait bien que la qualite et la typicite des apports 
moleculaires dependent incontestablement de la variete du 
bois en contact avec le vin ; pour autant, du fait de la 
35 faible permeabilite du bois, ce transfert moleculaire ne se 
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fait que sur une faible 6paisseur a partir de la surface de 
contact ; pour les bois habituels, cette epaisseur est 
d' environ trois millimetres. En outre, les depots 
super ficiels provenant du vin, comme le tart re par exeraple, 

5 constituent une entrave au processus de transfert 
moleculaire bois/vin : 

On sait bien, par exemple, que si dans un fut neuf on 
laisse reposer un vin pendant quatre mois pour obtenir un 
certain apport de tanin et de vanilline, il faudra ensuite 

10 pour un deuxieme vin de meme nature stocke dans ce meme 
fut, prevoir un s^jour de huit a neuf mois pour obtenir le 
m§me apport, puis dix-huit mois de sgjour dans ce meme fut 
pour qu'un troisidme vin identique beneficie du m§me apport 
en tanin et vanilline. On comprend bien alors qu'apr^s 

15 trois s^jours, le f\lt de bois n'apporte pratiquement plus 
rien et ne puisse plus servir au raieux que de contenant 
pour le stockage et/ou pour le transport du liquide. 

Toutefois et compte tenu du cout eleve d'un fut de 
bois, on a souvent recours a une restauration des futs 

20 apres le troisieme vin qui consiste a le d^monter et a 
raboter sur trois a quatre millimetres ses fongures pour 
retrouver le bois neuf. On parvient ainsi & restaurer 
environ un tiers de la surface interne pour un fut 
classique de 228 litres ; une fois remonte, ce dernier peut 

25 alors servir pour un quatridme vin qui pour autant, 
n§cessitera un temps de s^jour beaucoup plus long pour 
acqu^rir les memes quantit6s de tanin et d'autres elements 
que lors des operations pr^cedentes . 

On a 6galement propos§, pour rentabiliser plus 

30 longtemps les futs de bois, d'effectuer un lavage et meme 
un grattage interne par un proc#d£ dit "de Thales" destine 
a eliminer les d£p6ts superficiels ; toutefois, on constate 
encore que les apports moleculaires sont beaucoup plus 
faibles que pour un fut neuf. A ce moment, le fut n'apporte 

35 pratiquement plus aucune valeur ajoutee au vin qui y 
s£journe et il doit etre remplac<§ au prix d 1 investissements 
souvent tres eleves tenant a la matiere, mais £galement a 
la construction des tonneaux et a leur manipulation. 
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Ainsi est-il acquis que 1 1 utilisation du bois dans la 
fabrication des tonneaux n'a d'efficacite r^elle que sur 
une 6paisseur de trois millimetres environ a partir de sa 
face interne, avec la consequence que la masse restante 

5 n'apporte rien de particulier au liquide qu r il contient ; 
ceci constitue done un enorme gaspillage de bois 
participant bien inutilement a la deforestation tout en 
n^cessitant une importante immobilisation de tresorerie, 
compte tenu et du temps de sechage des merrains et des 

10 durees souvent longues (deux ans) du stockage du vin. De 
meme en ce qui concerne la fabrication de tonneaux ou de 
futs, celle-ci est toujours complexe, encore aggrav^e en ce 
que le merrain constituant les douves est tire d'un bois 
bien particulier qui est fendu et non scie, afin de 

15 respecter le sens des fibres. II en resulte ainsi un prix 
de revient extremement eleve qu'il n'est pas toujours 
evident de repercuter dans le prix de vente au 
consommateur . 

Pour palier tous ces inconvenient s et plus 

20 sp^cialement 6viter le gaspillage de bois, il est propose, 
selon 1« invention, un procede permettant d'obtenir plus 
rapidement des vins de qualite identique et plus 
g£neralement de favoriser la transmission moleculaire a des 
liquides, d' elements entrant dans la composition d'un 

25 solide naturel comme le bois par exeraple. 

A cet egard et conformement a I 1 invention, le proc£d6 
consiste a inverser le processus, c'est-S-dire a faire 
tremper des pieces d'un solide naturel tel que le bois dans 
le liquide qui peut etre contenu dans un recipient, une 

30 cuve, une citerne ou un reservoir par exemple, de forme et 
de volume tres varies, obtenus en un materiau divers, 
neutre ou non par rapport au liquide, comme par exemple 
l'acier inoxydable ou le verre, la ceramique, le beton 
vitrifi£ ou non, le plastique, le polyester, le bois... etc. 

35 Les formes pourront ainsi etre appropriees pour permettre 
un stockage plus facile ou plus rationnel et leurs 
capacites seront calcul^es pour les volumes a traiter, eut 
<§gard a 1 1 importance du domaine par exemple. Il est evident 



BNSDOCID: <FR 2798936A1_I_> 



- 4 - 



2798936 



que ces recipients pourront etre a l'air libre, ou encore 
etre munis d'un couvercle, herm^tiquement fermes sous 
atmosphere normale ou sous pression d'air ou d ! un gaz 
neutre, enterr^s ou en surface, §l 1 1 interieur ou a 
1 1 ext6rieur.„ 

On comprend bien tout 1 1 interet de la solution 
conforme a 1 1 invention : en ef f et , le bois que 1 1 on 
trerapera dans le liquide totalement ou partiellement 
immerg§ suivant les circonstances, pourra §tre choisi parrai 
de nombreuses varietes, especes ou essences d'arbres ou 
d'arbustes, d'age et de provenance quelconques. II est en 
outre facile de presenter ces bois sous des formes tres 
vari6es en planches planes ou non, rainurees ou usin^es, 
d'§paisseur plus ou moins importante pouvant varier de 
quelques millimetres a quel que s centimetres ; on pourra 
egalement utiliser, une ou plusieurs fois, les pieces 
solides soit en l'etat, soit modifiees, soit restaur£es ou 
lavees comme il a ete dit, et on voit bien qu'il est 
possible d' utiliser des pidces solides de dimensions 
(largeur, hauteur, longueur) aussi diff ^rentes que chaque 
cas d'espece le necessitera, y compris sous forme de 
copeaux. On peut aussi varier a I'infini le melange des 
especes venant tremper simultanement ou successivement dans 
le liquide, suivant des modes et des temps d* immersion qui 
peuvent etre regies de toutes les manieres qu f il plaira 3. 
son utilisateur. 

D'autres caract^ristiques et avantages ressortiront 
mieux de la description qui va fetre donn£e a titre 
d'exemple pour la conservation et le vieillissement d'un 
vin, en utilisant le proc^dS conforme a l 1 invention, sans 
que naturellement un tel exemple soit en aucune maniere 
limitatif des applications possibles du meme precede et ce, 
en references aux dessins annexes sur lesquels : 

- la figure 1 est une representation en perspective 
frontale d'une cuve pour la conservation et le 
vieillissement d'un vin montrant en transparence 
1' immersion en panier de lits successifs de pieces de bois 
rainurges en position iramergees pour le transfert 
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moleculaire conforme au procede de 1' invention ; 

- la figure 2 represente quelques exemples de profils 
d'usinage d'une ou des deux surfaces des pieces de bois 
immergees de la cuve de la figure 1 en vue d' augment er pour 

5 un meme volume la surface totale d'echanges entre les 
pieces de bois et le liquide dans la cuve ; 

- la figure 3 est une representation schematique en 
vue de dessus d'une piece de bois rainuree suivant 
diff^rentes directions ; 

10 - la figure 4 est une variante particuli£re d'usinage 

realisee sur la piece de bois dans laquelle les rainures 
sont remplacees par des trous borgnes effectu^s 
verticalement (figure 4a), ou dans I'epaisseur 
transversalement , en largeur ou en longueur (figure 4b) ; 

15 la figure 4c represente un usinage des deux faces dans 
lequel les trous borgnes sont effectues en quinconce pour 
augraenter la surface d'echange dans un meme volume de bois. 

En reference §. la figure 1 et pour met t re en oeuvre le 
proced6 conforme a 1' invention, on stocJce un liquide a 

20 1 ' interieur d'une cuve 1 en inox, par exemple du vin 2, en 
vue de sa conservation et de son vieillissement dans des 
conditions de resultat qui ne doivent pas etre inf^rieures 
a celles que l'on obtiendrait pour le meme vin stocks en 
fut de chene convent ionnel ; contra irement a la cuve inox 

25 qui peut §tre utilisee quasi indef iniment , on rappelle que 
les futs de ch§ne ne sont efficacement utilisables que pour 
trois ou quatre campagnes et en outre, les €16ments 
chimiques (tanin, vanilline..,) ne sont transf^r^s au vin que 
par le contact direct de celui-ci avec la paroi interne des 

30 futs, ce qui correspond £ un 6norme gachis de bois le plus 
souvent realise dans des essences devenues rares et 
au j ourd ' hui cout euses . 

Selon le procede, on inverse le processus en 
eliminant les materiaux naturels nobles (ici, le bois de 

35 ch§ne par exemple) pour servir de contenant pour les 
remplacer par un materiau beaucoup plus rentable a savoir 
1 1 inox ou similaire. 

Constatant encore qu'un fut de chene conventionnel 
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represente environ 2 m 2 de surface interne susceptible de 
transferer des molecules chimiques a 22 8 litres de vin, on 
en a deduit la regie selon laquelle il convient pour rester 
dans les normes de pr^voir 1 dm 2 de bois en contact par 

5 litre de vin £ stocker ou conserver, soit pour une cuve 1 
de dimension classique 1,60 m x 1,60 m avec une hauteur de 
2 m, il est possible de traiter 5000 litres de vin et pour 
obtenir le meme resultat qu'en fut convent ionnel , on sait 
qu ! il faut prevoir une surface de contact avec le bois de 

10 ch§ne de 50 m 2 . Selon l 1 invention, il est done propose 
d'immerger une piece de bois 3 ^ 1 1 int<§rieur de la cuve 1 
dont la surface totale immerg^e 6galera au minimum les 50 m 2 
requis . 

Dans la variante d» execution de la figure 1, on a 

15 volontairement choisi d ! utiliser des planches de ch§ne de 
forme gengrale parallel£pipedique, de dimensions g£nerales 
140 X 140 X 2 cm obtenues par exemple par un agencement de 
10 planches de 14 cm de largeur et de 140 de longueur 
dispos§es c6te a cote, permettant une manipulation ais£e et 

20 un encombrement compatible avec la cuve et la tenue 
mecanique de I 1 ensemble. Chaque planche de chene represente 
grossidrement sur ses deux faces une surface de contact de 
2m 2 . Chaque piece de chene 3 sera alors disposee dans un 
panier 4 realise par exemple en fil d'inox ou en inox 

25 largement perform, permettant une totale immersion dans le 
vin 2 des pieces 3 a 1 ■ int^rieur du panier 4 ; ce dernier 
est depose par exemple au fond de la cuve 1 sur des 
^triers 5 assurant une circulation du liquide autour du 
panier et autour de ces ensembles de planches. Selon la 

30 variante particuli£re de la figure 1, le panier comporte 
lateralement des echelles 6 analogues a ce que 1 1 on fait 
pour les rayonnages d'un placard pour la fixation en 
altitude de chaque planche et par la, un empilage de chaque 
piece 3 a l f interieur du panier 4. 

35 Afin de limiter le nombre de pieces 3 pour parvenir a 

une equivalence avec le traitement en fut de chene 
convent i onne 1 , on pratiquera sur les deux faces des 
pieces 3 des rainurages dans I'epaisseur des pieces 3, 
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telles que representees sur la figure 1 en perspective et 
en coupe sur la figure 2a. Ce rainurage qui, dans 
l'exemple, est effectue par un simple fraisage dans les 
plaques sur une hauteur de 6 mm repartie regulierement tous 
5 les 6 mm sur les surfaces superieure et inferieure de 
chaque pi§ce 3. Ainsi, par un usinage tres simple, 
parvient-on a doubler la surface d'echange sur chaque 
piece 3 qui donne pour un premier lit de chene une surface 
d'echange de 4 m 2 dans l'exemple. Soit pour traiter 

10 efficacement les 5000 litres de vin, conviendra-t-il de 
prevoir un minimum de 12 lits de pieces de chene 3 empilees 
les unes au dessus des autres sur les echelles 6 du 
panier 4. Un simple calcul indique que 12 lits sont alors 
n^cessaires et si 1 ' on laisse entre eux un espace de 10 cm 

15 pour assurer une bonne circulation du vin autour de chaque 
lit, alors la hauteur d'empilage sera d 1 environ 1,34 m 
parfaitement compatible avec la cuve inox presentant une 
hauteur de 2 m. 

Selon une autre caracteristique de 1 1 invention, il 

20 est possible d ! imprimer au panier 4, c'est-^-dire a 
1' ensemble des pieces de bois 3, un mouvement qui peut etre 
long, rapide, saccade, continu ou repetitif, eventuellement 
programme en temps et en duree ou bien etre aleatoire, dans 
un sens lateral ou en hauteur ou eventuellement en 

25 rotation, ou raeme selon une combinaison de ses derniers 
mouvements de fagon automat ique ou manuelle, en laissant en 
principe le panier 4 toujours immerg6 dans le liquide 2, ou 
bien encore, en le trempant ou 1 1 imraergeant partiellement 
gr^ce a des raoyens de prehension 7 prevus classiquement sur 

30 le panier 4 apres avoir ote le couvercle 8 de la cuve 1. On 
peut egalement au lieu d'imprimer un mouvement au panier 4 
ou en meme temps mettre le liquide en circulation gr^ce a 
une pompe par exemple, afin que toute la masse du liquide 
entre en contact a un moment ou & un autre et pendant un 

35 temps suffisant avec la masse du bois immerg^e pour 
augment er la rapidite des ^changes moleculaires et apporter 
au liquide une certaine homogen^isation, ce qui procure un 
avantage supplementaire puisque, dans les futs, le vin est 
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pratiquement inert e . 

II est bien evident que d'autres variantes de mise en 
ceuvre du procede conforme a 1 1 invention sont possibles sans 
qu'il soit necessaire d'utiliser des paniers ou similaires 

5 pour le maintien des pieces de bois 3 ; il suffit en effet 
que ces pidces 3 soient attach§es a la paroi de la cuve ou 
du conteneur, ou encore directement integr^es ou issues de 
cette paroi ou de son couvercle, ou encore qu'elles soient 
repos^es directement au fond dudit conteneur. On comprend 

10 bien, en effet, que les r^sultats soient absolument 
identiques, meme s'il parait plus pratique de pouvoir 
immerger d'un coup 1 1 ensemble des pieces 3 et pouvoir les 
retirer le moment venu, par exemple pour un d§tartrage ou 
un nettoyage et plus tard, & un changement des meraes pieces 

15 sans avoir a intervenir directement a 1 1 interieur de la 
cuve el 1 e - meme . 

A cet Sgard et conformeraent a une derniere variante 
du proc6de selon 1" invention, on peut prevoir des moyens 
touchant soit a la forme des pieces solides 3 # soit aux 

20 surfaces internes du conteneur 4, soit encore aux deux, 
pour qu'une fois immerg€es les pieces 3 off rent une surface 
de contact maximale, qu'elles soient eparses ou empilees £ 
1 1 interieur de la cuve, A titre d 1 exemple et concernant le 
conteneur, on peut prevoir que celui-ci comporte une 

25 structure interne destinee a recevoir des pieces solides 3 
de toutes dimensions et formes, corame il sera d6crit en 
detail plus loin. L'homrae du Metier pourra ais€ment adapter 
& chaque forme particuliere la structure interne de la cuve 
pour maintenir les pieces 3 correctement immergees tout en 

30 amenageant des espaces de circulation pour rendre 
utilisable les surfaces principales de chaque piece 3 
immergge . 

Conformement aux figures 2 et 3, il sera maintenant 
decrit quelques variantes principales d'usinage des 
35 pieces 3 afin d'obtenir un rapport surface de contact sur 
volume de la pidce le plus grand possible afin d'optimiser 
la consommation de l'espdce solide entrant dans la 
composition des pieces 3 et ainsi optimiser 1' operation 
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financidre sans doute, mais encore la consoramation de 
produits naturels nobles, comme les bois de chene ou de 
chataignier qui sont largement utilises aujourd ! hui pour la 
realisation des futs et tonneaux traditionnels . 
5 On a represents sur les figures 2, differentes formes 

de rainurage superficiel des pieces 3, suivant une coupe 
transversale partielle. On peut en effet, pour augmenter 
assez considerablement d'ailleurs la surface d 1 echange pour 
une meme piece 3 lisse au depart, pratiquer sur chaque 

10 surface des pieces 3, des usinages dans 1' epaisseur de la 
piece ; on se rappelle, en effet, que l'epaisseur utile des 
douelles ou des fongures de tonneau en ch§ne est au maximum 
de 3 a 4 mm eventuellement rabotee une fois, pour les 
fongures au moins, pour benef icier d'une nouvelle epaisseur 

15 utile d*au maximum 3 mm, soit au total 6 mm d' epaisseur 
dans le meilleur des cas . II est done apparu tout a fait 
opportun de ne pas grandement depasser pour chaque surface 
d'une piece de bois 3 une epaisseur utile de 3 a 4 mm ; de 
cette maniere, 1* Epaisseur totale d'une piece 3, en tenant 

20 compte d'une necessaire trame pour le maintien mecanique de 
la plaque, ne devrait pas idealement depasser 10 mm 
d r epaisseur en tous ses points. Ainsi, il a ete recherche 
un certain nombre de profils presentes aux figures 2, 
contribuant tous a multiplier la surface d 1 echange pour un 

25 m§me encombrement des pieces 3, chaque profil devant etre 
etudi£ suivant une rentabilite economique entre les temps 
et la difficulty d'usinage et le coefficient surface 
d 1 echange sur volume le plus grand possible. On remarquera 
a cet £gard que certaines configurations peuvent etre 

30 particulidrement avantageuses si l'on decide par exemple de 
ne pas utiliser, comme dans la variante precedente, de 
paniers 4 pour 1 1 empilage des lits de pieces 3 ; en effet, 
on peut realiser des rainurages dont l'extrSmite est 
saillante (figure 2d et figure 2e) permettant d'empiler les 

35 unes sur les autres plusieurs pieces 3 qui en telle 
hypothdse doivent presenter une face inf^rieure susceptible 
de reposer a plat sur les cretes des rainurages de la 
piece 3 immediatement en dessous. 
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Plus generalement , chaque surface d'une pidce de 
bois 3 peut £tre rainur6e selon des directions tres 
differentes, telles que repr6sent6es sch^matiquement en 
figure 3, a savoir transversalement , longitudinalement ou 

5 en oblique et ce, selon des profils tres varies dont la 
section en coupe transversale peut etre carrSe, 
rectangulaire , trapezoidale , triangulaire , £ventuellement 
tronquee, ou encore arrondie, ondulee ou en queue d'aronde 
ou selon toute autre forme resultant d'une corabinaison des 

10 prScedentes . En outre et selon des executions 
particulierement travaill6es des pieces 3 utilisables dans 
le procede conforme a 1' invention, on peut traiter la 
surface de chaque piSce 3, qu ! elle soit d'ailleurs usin§e, 
rainuree ou non, en effectuant un granitage ou un moletage 

15 procurant sur toute la surface un tres grand nombre 
d'asperit^s demultipliant , corame on le sait, la surface de 
contact et done I'efficacite du transfert mol€culaire 
conforme au procede ; de cette maniere, on peut soit 
diminuer le volume general des pieces solides 3, et done 

20 effectuer un gain notoire sur le mat^riau utilise , ou 
encore en utilisant le meme volume de materiau diminu§ dans 
des proportions souvent importantes les durees de 
conservation et de vieillissement pour obtenir un m§me 
transfert moleculaire . 

25 Enfin et selon une derniere execution des pieces 3 en 

reference aux figures 4, les rainurages ou les ondulations 
sont ici remplac^es par des trous avantageusement borgnes 
ou d^bouchants effectu€s dans I'epaisseur d'une piece 3 
suivant des directions parall§les, crois^es ou d^calees, ou 

30 encore suivant une combinaison quelconque de ces usinages. 

Comme reprlsent^ sur la figure 4, il est possible 
d" effectuer des trous borgnes ou non de direction 
perpendiculaire a la grande surface de chaque piece 3 , ou 
encore suivant, conform§ment a la representation de la 

35 figure 4b, une direction parallele aux surfaces 
principales, tous ces percements pouvant etre effectu^s 
parallelement ou non aux faces laterales de la piece 3 ; 
enfin et conformement a la representation schematique de la 
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figure 4c , on peut realiser des trous borgnes sur les deux 
surfaces paralleles d'une piece 3, en s 1 arrangeant pour que 
les trous effectues sur la face superieure soient decales 
pour que les espaces non usin£s soient suffisants au 
5 maintien mecanique de la piece 3 au moment de son 
immersion, tout en procurant un rapport surface de contact 
sur volume particulierement interessant dans ce cas . 

II est bien evident que quantite d'autres 
possibilites qui n'ont pas ete evoquees pour 1'usinage des 

10 pieces sol ides 3 ne sortiraient pas pour autant du cadre de 
1' invention, dans la mesure ou il participerait a 
1 'optimisation du rapport surface/volume dans le cadre du 
transfert mol£culaire a un liquide quelconque des elements 
entrant dans la composition d'au moins une espdce solide, 

15 comme le bois par exemple . 

De meme, il va de soi que les pieces solides, comme 
le bois, utilisables dans le procede conforme a 1 ' invention 
appliquees au vieillissement du vin ou des alcools, 
pourraient faire l'objet des memes traitements thermiques, 

20 par exemple la chaleur, la vapeur ou le feu, que les 
douelles entrant dans la fabrication des futs 
traditionnels . 

II va egalement sans dire que 1' exemple d 1 application 
du procede qui vient d'etre donne a propos de la 

25 conservation et du vieillissement du vin en cuve inox pour 
obtenir les memes resultats gustatifs et olfactifs qui 
auraient ete obtenus pour ce meme vin vieilli en fat de 
chene, serait tout aussi applicable pour n'importe quel 
alcool, tels que cognac ou whisky et plus largement 

30 n'importe quel liquide dont les qualites sont 
habituellement affectees par la nature, 1 ' espece ou 
1' essence du contenant permettant leur stockage et/ou leur 
transformation . 
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REVENDICATIONS 

1 - Proced6 de transfert moleculaire vers un liquide 
d'£16ments entrant dans la composition d'au mo ins une 
espdce solide, corame le bois, servant habituellement de 
contenant pour ce m§me liquide en vue d'ameliorer par 

5 exemple le gout, 1 ! olfaction ou encore le vieillissement 
dudit liquide caracterisS en ce que 1 1 on immerge ou on 
trempe totalement ou parti el lement dans le liquide (2) qui 
est stocks dans un conteneur (1) de forme et en un mat§riau 
quelconques, au moins une piece (3) de 1 1 esplce solide dont 

10 la forme et les dimensions sont telles que la surface de la 
piece (3) au contact avec le liquide (2) soit au moins 
gquivalente & la surface interne en contact avec la meme 
quantity de liquide (2) d'un contenant fabrique dans la 
meme espdce solide. 

15 2 Proc^de de transfert moleculaire selon la 

revendication precedente caracterise en ce que la ou les 
pieces (3) de 1 1 espece solide peuvent £tre imraerg^es en 
etant empilees dans des paniers (4) ou similaires procurant 
le contact avec le liquide (2) , attaches ou non & la paroi 

20 du conteneur (1) ou directement integr^s ou issus de cette 
paroi ou de son couvercle (8) ou encore repos^es au fond 
dudit conteneur (1) . 

3 - Procede de transfert moleculaire selon la 
revendication precedente caracterise en ce qu'on prevoit 

25 des moyens touchant soit & la forme des pieces sol ides (3) , 
soit aux surfaces internes du conteneur (1) , soit encore 
aux deux, pour qu'une fois immerg^es les pieces off rent une 
surface de contact maximale, qu^lles soient eparses ou 
empilees . 

30 4 - Procede de transfert moleculaire selon l'une 

quelconque des revendications pr§cedentes caracterise en ce 
que soit la ou les pieces (3) de 1 'espece solide apres 
immersion sont successivement d£plac6es dans le liquide (2) 
selon un mouvement qui peut etre lent, rapide, saccade, 

35 continu ou r^petitif, programme en temps et en duree ou 
aleatoire dans un sens lateral, ou en hauteur, ou en 
rotation, ou selon une combinaison, de fagon automat ique ou 



BNSDOCID: <FR 2798936A1 1 > 



- 13 - 



2798936 



manuelle, soit les pieces (3) restant fixes, on agite le 
liquide (2) autour desdites pieces (3), soit on agite 
ensemble les pieces (3) et le liquide (2). 

5 - Piece d'une espece solide mettant en oeuvre le 
5 procede selon l'une quelconque des revendications 1 a 4 

destinee £ etre immergee ou trempee dans un liquide (2) 
stocke dans un conteneur (1) permettant d*am£liorer par 
contact par exemple le gout, 1' olfaction ou encore le 
vieillissement dudit liquide (2) caracterisee en ce que sa 
10 forme et ses dimensions sont telles que le rapport surface 
externe sur volume de la pi£ce (3) soit le plus grand 
possible pour le conteneur considers (1) . 

6 - Piece selon la revendication pr£cedente 
caracterisee en ce que la surface est au raoins 

15 parti el lement usinee pour augmenter la surface de contact 
en creant des ondulations ou des ra inures en nombre, de 
formes et de distribution sur la surface qui soient 
quelconques, ou encore des trous borgnes ou non effectu^s 
dans l'epaisseur de la piece suivant des directions 

20 paralleles, decalees ou croisees, on encore une combinaison 
quelconque de ces usinages. 

7 - Piece selon la revendication precedente 
comportant au moins des rainures caracterisee en ce que 
elles peuvent §tre orientees transversalement , 

25 longitudinal ement ou en oblique et leurs sections en coupe 
transversale peuvent etre carrees, rectangulaires, 
trap#zoidales, triangulaires , £ventuel lement tronqu^es ou 
encore arrondies, ondul^es ou en queue d'aronde, ou encore 
toute autre forme combin^e. 

30 8 - Pidce selon l ! une quelconque des revendications 5 

& 7 caracterisee en ce que la surface de la piece usinee ou 
non est granitee ou moletee. 

9 - Piece selon l'une quelconque des revendications 5 
a 8 caracterisee en ce qu'elle subit un traitement 

35 thermique par la vapeur, la chaleur ou le feu. 

10 - Application £ la conservation et au 
vieillissement du vin ou des alcools en conteneur, citerne, 
cuve ou reservoir en inox, plastique, ciment polypropylene 
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autre que le bois, £tant ou non sous pression, sous vide ou 
sous gaz neutre, caracterisee en ce que on immerge 
totalernent ou part iel lenient dans le vin au moins une piece 
de bois avantageusement usin6e, tels que merrains, 
5 planches, morceaux ou copeaux de bois d' essence et d'age 
homogdnes ou varies . 
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